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de acuerdo con las siguientes bases:

.- INGREDIENTES. V.- ASPECTOS A CALIFICAR.

Los participantes deberan utilizar estrictamente ingredientes 1- Originalidad de la receta.
tradicionales de la flora y fauna del Valle del Mezquital, con su 2.- Ingredientes de la region.
documentaciéon de procedencia legal (segunsea el caso). 3.- Sazoén yj/o sabor.

4 -Explicacion del proceso de elaboracion.
5.- Vestimenta y utensilios.

1l.- CATEGORIAS DE PARTICIPACION.

Vi.- JURADO.
L- Sébado 2 de abrit: pltilos tradicionales

Sera integrado por personas del Valle del Mezquital o invitados que
procedan del medio académico gastrondmico, que tengan
conocimientos acerca de las tradiciones gastronémicas de Santiago de

Las y los participantes al momento de registrarse deberan informar
sobre la receta de su platillo, en cuanto a:

a) Proceso de coccion: asado, hervido, al vapor u horneado. Anaya y de la regién. Cada uno calificara 20 platillos, de los cuales
b) Ingredientes principales. . pasard a la siguiente etapa aquel que tengan la mas alta calificacién. La
c) Que responda a una costumbre o que haya aprendido a decisidn que tome el jurado serd inapelable.

preparar de sus ancestros o platillo innovador.

2.- Domingo 3 de abril: bebidas y postres. VIl.- PREMIACION.

En las siguientes categorias: . . ’
1.- Sabado 2 de abril: Concurso de platillos.

a) Postres, pasteles y panes. Dlatill dici 1 . | : |
b) Pulgues y curados. a) Platillo tradicional: premio a los tres primeros lugares.

c) Atoles. 2.- Domingo 3 de abril: Concurso de postres y bebidas.
d) Aguas frescas u otras bebidas. Se premiard a los tres primeros lugares de cada categoria:
a) Postres, pasteles y panes.

l1l.- REQUISITOS DE PARTICIPACION. b) Pulques y curados.

c) Atoles.
d) Aguas frescas u otras bebidas.

A partir de la emision de la presente convocatoria, la preinscripcion sera
con los comités gastrondmicos de cada comunidad de Santiago de
Anaya, para lo cual serad necesario: VIl

BIOSEGURIDAD SANITARIA.

Para que todos estemos seguros, es importante:

1. Llenar formato con datos personales y nombre de |la receta
con la que participara informando en cuanto a:

a) Ingredientes b) Proceso de coccién a) Asistir obligatoriamente con cubrebocas.
b) Uso de gel desinfectante en todo momento.
2. Presentar copia de identificacion vigente (para comprobar c) Sana d|Staﬂ<_3|a-. _ X _
la mayoria de edad). d) Atender las indicaciones sanitarias que las autoridades

dispongan.

V.- CONCURSO.
IX.- RECOMENDACIONES

1. La recepcion de participantes sera de 730 a 9:30 de la

manana (después de la hora Iimite no se dara acceso). Debido a que seguimos en contingencia sanitaria, la asistencia es
2. Presentarse con racion suficiente para un minimo de diez completamente voluntaria y bajo su propia responsabilidad.

personas. El acceso y registro de las y los concursantes, estara limitado a la
3. Los alimentos deberan estar preparados de manera higiénica. capacidad instalada del recinto donde se realizara el concurso y por
4. Las y los participantes deberan portar vestimenta acorde a disposiciones de las autoridades de salud, se reducira el nUmero de
nuestra region y sus platillos deberan presentarse en utensilios espacios para participantes a un total de 400 personas por cada
caracteristicos de la misma. uno de los dias de concurso.

5. Asistir con la receta escrita, la cual sera indispensable para Los puntos no previstos en |la presente convocatoria, seran resueltos por
aquellos que pasen a la etapa semifinal. la comision organizadora.

LA MUESTRA GASTRONOMICA ES UN EVENTO CULTURAL, QUEDA PROHIBIDA LA ELABORACION Y/O EXHIBICION DE PLATILLOS
CON FLORA Y FAUNA SILVESTRE EN PELIGRO DE EXTINCION O SIN EL PERMISO CORRESPONDIENTE PARA SU APROVECHAMIENTO.

Todo lo que florece. se arrastra, caming. corre owuela. Vapa'lacarvelel AR/ IMANE @




